MALMEQUER

REGIAO | D3o e Lafées
TIPO | Tinto

CASTAS
Alfrocheiro e Jaen., Tinta Roriz e Touriga Nacional

O VINHO
Mistura de castas tipicas do Dao, com predominancia de Touriga Nacional,
Tinta Roriz, Alfrocheiro e Jaen.

VINIFICACAO

Desengace e esmagamento suave, seguido de fermentacdo alcodlica, que
normalmente dura cerca de 2 semanas a 22-24°C, com 2-3 remontagens
por dia.

ESTAGIO
Apds a fermentacao, prensagem suave e o vinho faz a fermentacao
maloldctica e estagia em inox durante 18 meses.

NOTAS DE PROVA

Aroma a fruta preta e bagas silvestres, com notas de especiarias e um toque
vegetal.

Na boca revela-se fresco, equilibrado e taninos sedosos com notas de fruta
preta, acidez equilibrada, tendo um final macio.

INFORMACOES TECNICAS
Alcool: 12% Vol. | Acidez Total: 5,71 g/L | pH: 3,7
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